VINA

L€

2025
Penedeés

Moscatel de Alejandria

<

A partir del 18 de agosto

Depdsitos de acero inoxidable bajo
control de temperatura
2 semanas
16°C
A partir de diciembre de 2025

11,5% vol.
3,23
T 5,8 g/L (a. tartarico)
rERRAN 7,9 g/L (Glucosa y fructosa procedentes de
e = los azucares naturales del mosto) - Datos internos -
Hnewalda | Contiene sulfitos

=

2 anos

150cl, 75cly 37,5 cl

Color pajizo y brillante. Muy fragante, con delicadas notas florales (rosa) y frutales (lichi). En boca es suave,
seductor, con un final goloso (miel de acacia).

Sublime con aperitivos de marisco y pescado. Por su frescura y caracter afrutado, es ideal con platos de
cocina oriental y asiatica como el sushi. Servir a 11°C

La brisa del Mediterraneo se confunde con el aroma de las rosas que rodean nuestras vifas, dando lugar a
nuestra mas preciada joya: Vina Esmeralda.
Un placer para compartir que evoca la belleza del Mediterraneo y sus lugares Unicos.

La cosecha de 2025 en Cataluia supone el retorno a producciones normales después de anos de sequia,
gracias a la abundancia de precipitaciones en primavera. Un ciclo vegetativo marcado por un invierno suave
y lluvioso, asi como una primavera fresca y con abundancia de precipitaciones, favorecio el vigor y el
equilibrio en las vides. La maduracion, si bien transcurrié en condiciones habituales, se vio marcada por dos
olas de calor -a finales de junio y principios de agosto- que aceleraron el proceso, iniciandose las vendimias
algo antes de lo habitual. El estado sanitario de la uva fue perfecto y se vendimioé en el momento 6ptimo. La
vendimia de blancos fue muy rapida, con fruta, madurez media y buena acidez.



