Sangre de toro

2024

Catalunya

Principalmente garnacha y carifiena

<

A partir del 10 de septiembre

1 semana

En depdsitos de acero inoxidable bajo

control de temperatura
1 semana
24°C
El 20% del vino envejece en barrica usada, 14%

francesa y 6% del este, durante 6 meses

Octubre de 2025

dngre de Tor 02 13,5% vol.
. ' 4,8 g/L (a. tartarico)

ORIGINAL 3,51 g/L

Contiene sulfitos

5-8 afos

150«cl, 75cl, 37,5cl, 25 cl y 18,75 cl

Color cereza oscuro. Delicioso aroma de frutos rojos (fresas) con una nota especiada (pimienta negra). En
boca es calido, firme, con una fina acidez.

Perfecto con carnes estofadas y de caza, asi como con comidas con especias. Las paellas de carne y los
quesos semicurados maridan muy bien. Servir a 15°-17°C.

Desde la primera cosecha en 1954, seleccionamos cuidadosamente los vifiedos para elaborar un vino hoy
legendario y de personalidad inimitable.

La vendimia 2024 fue mas bien temprana y con menor produccidn por las sequias de los afios previos. El
clima fue variable, con lluvias intensas en primavera y con un verano suave. Las temperaturas del ciclo
vegetativo fueron similares a 2023, pero mas frescas en la maduracidon. La pluviometria tendid a la
normalidad, y fue superior a afos anteriores. Las maduraciones fueron correctas, llegando al grado optimo
en cada caso. El buen estado sanitario de la uva permitié elaborar tintos frescos y aromaticos, con buena
acidez y muy equilibrados en boca.



