®

MIGUEL TORRES

SANTA DIGNA CABERNET

SAUVIGNON ROSE 2025
VALLE CENTRAL

TIPO DE VINO: Vino Rosado
VARIEDADES: 100% Cabernet Sauvignon
FECHA DE VENDIMIA: Desde el 19 de Marzo al 11 de abril
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NOTA DE CATA

Santa Digna Rosado, es un vino unico en su linea, mantiene su color
rosado cereza intenso, en natiz es franco, sutil y elegante, con aromas a
frutas rojas como frutillas, con notas frescas en natiz; en boca es fresco,
sabroso, intenso, con un post gusto fresco y armonico.

GASTROMOMIA
Excelente en aperitivo. Ideal con las pastas con salsa de carne o de
tomate y ciertas verduras. Va muy bien con la cocina orental. Servir a

8% 10°C.

DATOS TECNICOS

Grado Alcohodlico: 13,5°, pH: 3,18

Acidez Total: 5,74 gt/1. Azicar: 4,1 gr/L
ELABORACION

Tiempo de Maceracion: Despalillado y macerado por 2 horas a baja
temperatura

Fermentacion Alcoholica: Con levadura seleccionada a 16°C
Fermentacion Malolactica: Sin fermentacién malolactica

Crianza: Sin ningun tipo de madera ‘ SANTA |
Fecha de embotellado: Mayo 2025 : ][ G N h
Conservado en buenas condiciones mantendra su potencial

dentro de los proximos: 3 a 5 afios, y a su vez listo para beber
Informacion sobre alérgenos: Solo sulfitos.

COSECHA 2025
Vendimia 2025: Un afio intenso, pero lleno de caracter

La cosecha 2025 llegd con fuerza, adelantindose hasta dos semanas con
respecto al afio anterior en el area centro sur de Chile gracias a una
ptimavera y un verano calidos y secos.
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Fue una temporada desafiante, donde el calor marcé el verano, la lluvia se ausentd y el vifiedo respondié con
caracter. Pese a todo, las uvas mostraron una sanidad notable. La ausencia de lluvias en cosecha y las marcadas
diferencias de temperatura entre el dia y la noche permitieron conservar la frescura y resaltar los aromas,
especialmente en nuestras variedades blancas. Eso si, el camino no fue facil. Rendimientos méas bajos —hasta un
30% menos— nos recordaron que la naturaleza no siempre es generosa en cantidad, pero puede sefo en calidad.
El calor extremo y el fenémeno de El Nifio impusieron nuevos desafios, pero también nos inspiraron a seguir
innovando y adaptandonos.

En Miguel Torres Chile creemos que los grandes vinos nacen de grandes desafios, y esta vendimia es prueba de
ello. El resultado: vinos expresivos, frescos, gran volumen en boca, con una personalidad dnica, que hablan de su
ofigen y de una temporada intensa que no se olvidara facilmente.
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