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Sauvignon Blanc 2023
VALLE DE OSORNO

TIPO DE VINO: Vino Blanco

D.O.: Valle de Osorno

VARIEDADES: 100% Sauvignon Blanc
FECHA DE VENDIMIA: 20 y 21 de abril

NOTA DE CATA

Vino de color pajizo con tintes amarillos. En nariz muestra una sutil y
compleja amalgama de frutos de la pasion, y toques de hierbas, frutas
citricas y guayaba haciéndola muy elegante. En boca es fresco, intenso,
con una acidez presente que da paso a un retrogusto lleno, que abarca
toda la boca. Es una incomparable expresion de Sauvignon Blanc de un
nuevo terroir como es Osorno.

DATOS TECNICOS

Grado Alcohdlico: 13

pH: 3,18

Acidez total: 6,15 (Expresada en acido tartarico)
Azucar residual: 1,35 gr/L

FORMATOS DISPONIBLES: 75 cl

ELABORACION

Prensado: Despalillado

Tipo de fermentacion: Fermentacion alcohdlica en depdsitos de acero
inoxidable.

Tiempo de fermentacion: 18 dias

Temperatura de fermentacion: 12°C

Crianza: Crianza: 80% del vino permanece con sus lias en acero

: inoxidable y 20% en barricas de roble (10% nuevo y 10% barrica
BTG~ VALLE de 0SORNO W_‘ segundo uso

Fecha de Embotellado: Febrero 2024

COSECHA 2023

: La temporada 2022 — 2023 ha sido ampliamente caracterizada como una
B Ry A ESPECHE buena vendimia, en esta zona logramos llegar a una madurez interesante,
& : logrando una acidez natural fresca e intensa y con un brix ideal para un
Co R/)Z(I /&,; ERA gran Sauvignon Blanc

STAUV:E:?V: li';::‘f Grados dias: Para la afiada 2023 la acumulacion de grados dias base 10 °C
202 2 fue de 891,8, es decir 130,7 mas que la 2020, 34 mas que la 2021 y 50,2
: mas que la 2022. Por lo que podemos considerarla una de las afadas mas

calidas para esta zona.

SRR ) GUS L TORRES [ Numero de dias sobre 28° C: La Cantidad para la afiada 2023 fue de 38
dias, 11 dias menos que la afada 2020, 26 mas que la 2021 y 2022.
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Sauvignon Blanc 2023
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TEMPERATURAS

Promedio mensual de Temperaturas Minimas

El promedio de la afiada 2023 fue de 5,6 °C, menor que
el de las 2020 y 2021 en que ambas fueron de 5,9 °C, y
que la 2022 que fue de 5,7 °C.

Promedio mensual de Temperaturas Maximas

El promedio fue de 17,1 °C, mayor que la afiada 2020
que fue de 16,9 °C, menor que la 2021 y 2022 que
fueron de 17,3 °Cy 17,2 °C.

Temperatura promedio mensual

El promedio de la afiada 2023 fue de 11,4 °C igual que
la 2020, pero menor al de la 2021 y 2022 que fueron de
11,6 °C y 11,5 °C respectivamente.

Si tomamos esta temperatura y hacemos Ila
comparaciéon con la afiada anterior (2022) se puede
decir: fue una afiada mas fria entre junio y primera
semana de octubre.

Heladas
En total durante la afada 2023 se registraron 39
eventos de heladas.

Precipitaciones acumuladas

En esta temporada entre los meses de Junio 2022 y
Mayo 2023 se alcanzaron 996 mm., levemente superior
al promedio histérico de la zona de 950 mm. Las
precipitaciones se concentraron en los meses de
invierno y primavera, el verano fue de bajas
precipitaciones. Solo marzo llovidé algo mas, pero abril
llovi6 menos que otras temporadas lo que permitio que
la cosecha se realizara los dias 20 y 21 de abiril, la fecha
mas tardia de las ultimas temporadas.

HISTORIA

Siempre buscando lugares que nos permitiesen
elaborar vinos excepcionales, encontramos lugar muy
especial en el Valle de Osorno, a 35 kilometros del mar,
solo 40 mt de altura sobre el nivel del mar, a los pies de
la cordillera de la costa, la cual alcanza rapidamente a
los 1.100 mt de altura, funcionando como un biombo
natural que nos protege de las intensas lluvias
Valdivianas. En este entorno encontramos una
incomparable expresion del Sauvignon Blanc, refinado y
elegante.
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VINEDOS
VINEDO RiO BUENO

¢ Ubicaciéon: Comuna de La Union, en la cara oriente de la cordillera
de la costa.
¢ Coordenadas: 40°17'78” S
73°17°22” O
¢ Elevacion: 51 metros sobre el nivel del mar.
¢ Distancia desde la costa: 35 Kilometros.
* Superficie: 2 ha
* Fecha de plantacion: 2010
* Marco de plantacién: 0,8 m. x 1,8 m., dando 6.930 plantas por
hectarea.
« Sistema de conduccion: Espaldera, exposicion norte y norponiente.
* Produccioén: 1,0-1,5 kilos por planta.

» Suelo: El vifiedo esta emplazado en el sistema de la cordillera de la
costa, la genesis esta asociada a depodsitos transportados por
mecanismos fluviales y aluviales. Los dos tipos de suelo, uno arenoso
que se componen de productos volcanicos en su mayoria andesitas y
basaltos. Y un segundo tipo de suelo en las zonas bajas tipo fangoso,
atribuidos a la oxidacion de Fe.

» Climatologia: Las precipitaciones de este valle alcanzan en su
mayoria los 1800 mm. En la zona especifica donde se encuentra el
vifledo existe un microclima especial donde las precipitaciones solo
llegan a los 950 mm, lo que permite que las uvas lleguen a la madurez
adecuada. En el periodo de maduracion caen cerca de 300 a 400 mm
de lluvia. El clima es frio por latitud no por cercania al mar, es decir es
clima frio, pero con muy buena insolacion diaria. Las maximas no
sobrepasan los 28°C en verano con minimas de 2°c en enero-febrero.
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