
                                               

 
 
 

Chateau Leon s/n, 08775 - Torrelavit (Barcelona) / jeanleon@jeanleon.com 

 
VINYA  

GIGI  
CHARDONNAY 2024 

 
 

El 1963, Jean Leon va materialitzar el seu somni en forma d’un celler que 
portés el seu nom. Va esdevenir un dels pioners a introduir les varietats 
franceses al Penedès. En honor a la seva família, Jean Leon va elaborar 
aquest vi, nascut de la vinya batejada amb el nom de la seva filla. 
 
 
DO: Penedès.  

Varietats: 100% Chardonnay 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DADES TÈCNIQUES 

Ecològic: Sí 
Regeneratiu: En transició  
Vegà: Sí  
Grau alcohòlic: 13 %  
pH: 3,26 
Acidesa total: 5,24 g/l  
Sucres residuals: 0,5 g/l (G+F)  
SO2 Total: 92 ppm 
Al·lèrgens: Conté sulfits 

Tª de conservació: 9 - 10 ºC 
Tª de servei: 10 - 12 ºC 
 

 

 

ELABORACIÓ 

Verema: 14-29 d’agost de 2024 

Vinificació:  
 

Tipus de fermentació: Aprofitament del 65 % del most. 
Fermentació alcohòlica en dipòsits d’acer inoxidable i prop 
d’un 50 % finalitzada en botes de roure francès i fudres. Un 
cop finalitzada la fermentació alcohòlica, el vi es manté 
sobre les seves lies en els mateixos recipients de fermentació 
(criança sobre lies) fins a la realització del cupatge final. 
 
Temps de fermentació: 14 dies. 
 
Tª de fermentació: 16 ºC 
 
Envelliment: Prop d’un 50 % del cupatge està fermentat 
i envellit sobre les seves lies durant 6 mesos en dipòsits de 
roure francès de 225 l i de 2.200 l.. 
 
Data d’embotellat: 25 d’abril de 2025 
 
Producció: 23.625 ampolles de 75cl. 
 
Lot: L25115M 
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CLIMATOLOGIA  

Precipitació total: 730,9 mm 
Temperatura mitjana: 15,9 ºC 

 
 
La verema 2024 va ser més aviat primerenca i amb una 
producció menor a causa de les sequeres dels anys anteriors. 
El clima va ser variable, amb pluges intenses a la primavera i 
amb un estiu suau. Les temperatures del cicle vegetatiu van 
ser similars a les de 2023, però més fresques durant la 
maduració. La pluviometria va tendir a la normalitat, i va ser 
superior a la d’anys anteriors. El bon estat sanitari del raïm 
ens va permetre elaborar vins blancs i rosats frescos i amb 
bona acidesa.. 

INFORMACIÓ FINCA 

Finca: Gigi 

El carisma i la discreció de Jean Leon el van convertir en 
còmplice d’anècdotes curioses de les estrelles del 
cel·luloide, entre les quals es sentia en família. Al cap 
d’uns anys, i en honor a la seva família, va elaborar aquest 
vi, nascut de la vinya batejada amb el nom de la seva filla. 
 
Localització: Alt Penedès, Catalunya.  
 
Inici plantació: 1967 
 
Superfície: 9 ha 
 
Altitud: 270 - 300 m 
 
Pendent: 5-10% 
 
Orientació: Sud  
 
Sòl: Argilós-calcari molt compacte. De color marró 
groguenc fosc, moderadament profund, ben drenat i de 
textura moderadament fina, amb pedres freqüents. El 
contingut en matèria orgànica és correcte i el de carbonat 
càlcic i calcari és molt alt. La capacitat de retenció 
d'aigua és alta però el drenatge és ràpid. 
 
Agricultura: 100 % ecològica des de 2008 

 

 


