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CHARDONNAY
2024

VI ECOLOGIC

Fermentacio a temperatura controlada
de 16° C durant 12 dies
aproximadament. Crianca en propies
lies en diposits d'acer inoxidable
durant 4 mesos.

27 de gener de 2025

Grau alcoholic: 13%
Informacié sobre al.lérgens: Conté
sulfits

DO:

Varietats:

Epoca de verema:
Edat de les vinyes:

Historia:

Color groc dlar brillant. Al nas
destaquen les fruites tropicals com la
pinya i els citrics, acompanyades de
notes de fruita blanca, que li aporten
molta frescor. A la boca ofereix una
entrada voluptuosa i complexa i amb
acidesa equilibrada que li confereix
elegdndia i una persisténcia llarga i
equilibrada.

Permet una combinacid perfecta amb
el marisc, el pop i la sipia. Es bon
acompanyant també del peix blau, el
llenguado o el lluc a la planxa.
Temperatura de servei: entre 7 °(
i9°C


https://www.facebook.com/jeanleon1963
https://twitter.com/jeanleon1963
https://www.instagram.com/jeanleon1963
https://www.youtube.com/user/bodegasjeanleon
http://www.jeanleon.com

SINCE 1963 E 0 N
Collita 2024:
E A - 92 punts, Grupo Gourmets 2026 (Espanya)

AMAN ATIME aWINE - 92 punts, Semana Vitivinicola 2025 (Espanya)
- 90 punts, JamesSuckling.com 2025 (Hong Kong)

Collita 2023:
- 90,15 punts, Wine Up 2025 (Espanya)
- 90 punts, Peiiin 2025 (Espanya)

Collita 2022:

- 92 punts, Grupo Gourmets 2024 (Espanya)
- 90 punts, Peiiin 2024 (Espanya)

- 90 punts, JamesSuckling.com 2023 (EEUU)

Collita 2021:
- 90 punts, Peiiin 2023 (Espanya)
- 90 punts, JamesSuckling.com 2022 (EEUU)
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