2023

Conca de Barbera
Chardonnay
A partir del 19 d'agost

En bota (90%) i en fudre (10%), sense
fermentacié malolactica
2-3 setmanes
16°C
Envelleix durant 4 mesos en botes de 300 litres i fudres
de 1500 litres, amb un 80% de roure nou francés. Posteriorment

té una crianga de 12 mesos sobre lies en diposit.
Abril de 2025

13,5% vol.
3,2
6,55 g/L (a. tartaric)
0,7 g/L - Dades internes -
Conté sulfits

4-6 anys

15.260
385
14

Al llarg de I'any, les condicions climatiques van presentar
notables variacions respecte als mitjans habituals. Els
mesos de gener i febrer van presentar temperatures
inferiors a les habituals, mentre que la resta dels mesos van

ser una mica més calids, amb freqiients onades de calor.

Destaquen especialment juny, juliol i agost, amb 60 dies
superant els 30°C i 19 nits tropicals. Pel que fa a les
precipitacions, la primavera i el final de I'any van resultar
molt secs, sent marg, abril, novembre i desembre els mesos
amb menor registre de pluges. En termes generals, I'any va
ser sec, amb un deficit pluviometric del 38% respecte a la
mitjana, cosa que ressalta la importancia d'aquest fenomen
en el balang climatic anual.

- Collita 2022: 97 punts, Vivir el vino 365 vinos al afo
2026

- Collita 2022: 92 punts, Penin 2026

- Collita 2021: 97 punts, Grupo Gourmets 2025

- Collita 2021: 97 punts, Vivir el vino 365 vinos al afio
2025

- Collita 2021: 93 punts, Tim Atkin 2025

- Collita 2021: 16, Jancis Robinson 2025

- Collita 2021: 93 punts, JamesSuckling.com 2024

- Collita 2021: 91 punts, Hudin 2024

- Collita 2021: 91 punts, Wine Spectator 2024

- Collita 2021: 92 punts, JamesSuckling.com 2023
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Any de plantacié de les vinyes: 1980
Superficie: 15 ha/ 37 acres
Elevacid: 500 m

Pendent: 0-5%

Orientacio: NE

Rendiment: Aprox. 1900 kg/ha. Seleccié manual
dels raims

Sol:

Sols argiloso-calcaries profunds, rics en llims, amb
un drenatge moderat i una capacitat de retencié
d'aigua molt alta, que afavoreixen un creixement
vegetatiu equilibrat en Chardonnay i donen uns vins
de caracter varietal molt aptes per a la crianca.
Formats a partir de margues rogencs d'origen
oligocenic.

Pluviometria:
Mitjana anual (historic): 380,3 mm
Total anual (anyada actual): 236,1 mm

- Finca de procedéncia: Milmanda

Localitzacié: Conca de Barbera

Temperatura:
Historia: Mil anys d'historia. Mitjana anual (historic): 14,9°C
Milmanda formava part d'una ruta de castells medievals que Mitjana anual (anyada actual): 15,1°C

donaven aixopluc als cristians en temps de reconquesta. Amb el
segle XII arriba la pau a aquestes terres i amb aixo es reinicia el
cultiu de la vinya. Al peu d'aquest castell la Familia Torres
cultiva avui la varietat chardonnay que dona vida a aquest

exclusiu vi.
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