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DO: Costers del Segre

Varietat: Gonfaus

Època de verema: A partir del 12 de setembre

Elaboració:
Temps de maceració: 7 dies
Tipus de fermentació: En dipòsits d'acer inoxidable i ciment
Temps de fermentació alcohòlica: 14 dies
Temperatura de fermentació: 22ºC
Criança: En bota de roure francès de segon ús durant 6 mesos

Dades tècniques:
Grau alcohòlic: 14,5% vol.
pH: 3,4
Acidesa total: 6,15 g/L (à. tartàric)
Sucres residuals: 0,6 g/L - Dades internes -
Informació sobre al·lèrgens: Conté sulfits

Conservat en bones condicions mantindrà el seu potencial en els
propers: 10 anys

D'aquesta anyada s'han produït les següents ampolles:
Standard (75 cl): 2525

Comentaris anyada:
Durant el 2023, les temperatures es van mantenir per
sobre de la mitjana gairebé tots els mesos. Entre juliol i
novembre, les temperatures van superar la mitjana en 2°C,
assolint diferències de fins a 3°C a l'agost i l'octubre. Els
mesos de juliol i agost van estar marcats per diversos
episodis d'onades de calor. La precipitació va ser escassa al
llarg de l'any, excepte al maig, juny i juliol, quan es van
registrar pluges una mica més abundants. En conjunt,
l'any va destacar pel predomini de temperatures elevades i
una pluviometria moderada.



Any de plantació de les vinyes: Del 2004 al 2017

Superfície: 13,2 Ha

Elevació: 330-541 m

Pendent: 4-7%

Orientació: N-S

Rendiment: 5.774 kg/ha

Sòl:
Sòls argilosos moderadament profunds, de pH bàsic,
amb una capacitat de retenció d'aigua moderada i
un contingut en calç activa molt alt. Bon contingut
en matèria orgànica.

Pluviometria:
Mitjana anual (històric): 353 mm
Total anual (anyada actual): 257,9 mm

Temperatura:
Mitjana anual (històric): 14,4ºC
Mitjana anual (anyada actual): 15,6ºCFinca de procedència: Purgatori

Localització: Juneda, Les Garrigues

Història: Des de fa més de 30 anys, Família Torres està
compromesa en un projecte de gran envergadura, recuperar les
varietats ancestrals, que es consideraven desaparegudes per la
fil·loxera durant el segle XIX.
Recuperant la tradició vitivinícola de Catalunya, la cinquena
generació de Família Torres mira al futur, buscant l'autenticitat i
creant vins excepcionals, realment especials per la seva
singularitat.
La varietat recuperada Gonfaus va ser localitzada el 1998 i s'ha
adaptat especialment bé a la finca lleidatana del Purgatori, a la
zona de Les Garrigues. Es tracta d'una varietat femenina molt
poc productiva. Els seus vins presenten aromes complexos de
fruites madures sobre un fons lleugerament especiat i mostren
una acidesa ben integrada i bona concentració, amb tanins
madurs i dolços


