2022

Conca de Barbera
Chardonnay
A partir del 11 de agosto

En barrica (80%) y en fudre (20%), sin
fermentacién maloldctica
2-3 semanas
16°C
Envejece durante 4 meses en barricas de 300 litros y
fudres de 1500 litros, con un 50% de roble nuevo francés.
Posteriormente tiene una crianza de 12 meses sobre lias en
depésito.
Junio de 2024

13,5% vol.
3,2
6,25 g/L (4. tartdrico)
1,1 g/L - Datos internos -
Contiene sulfitos

4-6 anos

18.416
352
33

El afo estuvo marcado por temperaturas por encima de la
normalidad, con olas de calor intensas desde mayo hasta
agosto. Aunque el inicio del ciclo vegetativo presenté un
periodo de heladas, estas no afectaron al vifedo. Las
precipitaciones fueron generalmente escasas,
concentrdndose al inicio del ciclo, lo que favorecié una
buena acumulacién hidrica inicial. Durante el verano,
algunas tormentas puntuales, especialmente en agosto,
duplicaron la precipitacién habitual de ese mes,
beneficiando el desarrollo de la vendimia. Sin embargo, el
final del ciclo vegetativo fue extremadamente seco, sin
lluvias efectivas, lo que acentu el déficit hidrico.

- Cosecha 2022: 92 puntos, Penin 2026

- Cosecha 2021: 97 puntos, Grupo Gourmets 2025

- Cosecha 2021: 97 puntos, Vivir el vino 365 vinos al afo
2025

- Cosecha 2021: 93 puntos, Tim Atkin 2025

- Cosecha 2021: 93 puntos, JamesSuckling.com 2024

- Cosecha 2021: 91 puntos, Hudin 2024

- Cosecha 2021: 91 puntos, Wine Spectator 2024

- Cosecha 2021: 92 puntos, JamesSuckling.com 2023

- Cosecha 2021: 92 puntos, JamesSuckling.com 2021

- Cosecha 2020: 97 puntos, Grupo Gourmets 2024
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Afo de plantacién de las vides: 1980
Superficie: 15 ha/ 37 acres
Flevacion: 500 m

Pendiente: 0-5%

Orientacion: NE

Rendimiento: Aprox. 1900 Kg/ha. Seleccién
manual de los racimos

Suelo:

Suelos arcillo-calcdreos profundos, ricos en limos,
con un drenaje moderado y una capacidad de
retencién de agua muy alta, que favorecen un
crecimiento vegetativo equilibrado en chardonnay y
da unos vinos de cardcter varietal muy aptos para la
crianza. Formados a partir de margas rojizas de
origen oligocénico.

Pluviometria:
Media anual (histérico): 520 mm
Total anual (anada actual): 333,6 mm

- Finca de procedencia: Milmanda

Localizacién: Conca de Barbera

Temperatura:
Historia: Mil anos de historia. Media anual (histérico): 13,9°C
Milmanda formaba parte de una ruta de castillos medievales que Media anual (anada actual): 15,3°C

daban cobijo a los cristianos en tiempos de reconquista. Con el
siglo XII llega la paz a estas tierras y con ello se reinicia el cultivo
de la vid. Al pie de este castillo la Familia Torres cultiva hoy la
variedad chardonnay que da vida a este exclusivo vino.
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