
COLLITA: 2021
TIPUS DE VI: Vi negre
DO: Ribera del Duero
VARIETAT: Tinto Fino (Tempranillo)

ELABORACIÓ
Temps de maceració: 15-20 dies
Tipus de fermentació: En dipòsits d'acer inoxidable sota control de
temperatura Fermentación maloláctica realizada parte en barrica
nueva, con crianza sobre lías de 2 meses.
Temps de fermentació alcohòlica: 1 setmana aproximadament
Temperatura de fermentació: 25-30°C
Criança: Durant 12 mesos en roure 55% francès i 45% americà (17%
bota nova)
Temps d'envelliment en ampolla: Mínim 12 mesos

DADES TÈCNIQUES
Grau alcohòlic: 14% vol.
pH: 3,7
Acidesa total: 5 g/L (à. tartàric)
Sucres residuals: 0,5 g/L
Informació sobre al·lèrgens: Conté sulfits
Conservat en bones condicions mantindrà el seu potencial en els
propers: 3-7 anys

FORMATS DISPONIBLES
300 cl, 150 cl i 75 cl

NOTA DE TAST
Palla pàl·lid, brillant i net. Atractiu aroma floral (retama), amb una nota
seductora de llimona i menta, sobre un fons seductor que recorda la
falguera. A la boca és lleuger, més subtil que poderós

GASTRONOMIA
Amb suaus característiques tànniques i afruitades, és l'acompanyament
ideal per a tota mena de carns a la brasa, xoriço i formatges madurs.
Marida especialment bé amb xai rostit. Serviu-lo entre 14-16ºC.

LLEGAT
A 895 metres sobre el nivell del mar, on les vinyes i el cel estableixen una
màgica connexió, neix Celeste. Un vi que atresora la frescor, l’emoció i la
intensitat d’una nit estrellada.



TERROIR
Meteorologia
L'any 2021 va ser un any normal pel que fa a pluviometria, però amb un estiu sec. Cal destacar que a inicis d'any el pas
del temporal Filomena va deixar una abundant precipitació en forma de neu i un període  de gelades intenses. Pel que fa
a les temperatures, el mes de febrer va ser més càlid del que és habitual, igual que l’agost, però la resta de l’any va estar
dins de la normalitat.

Pluviometria
Mitjana anual (històric): 410,8 mm
Total anual (anyada actual): 386,4 mm

Temperatura
Mitjana anual (històric): 11,8ºC
Mitjana anual (anyada actual): 12,1ºC


