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Noves bombolles d'altura

2015

Escumés
Pinot noir 60%, chardonnay 34% i xarel-lo 6%

Raim minuciosament seleccionat procedent de vinyes
propies d’altura per aconseguir vins amb bona acidesa. Laltitud
d’aquestes vinyes ajuda a contrarestar els efectes del canvi climatic.
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A partir de I'Gltima setmana d'agost

Santa Margarida d'Agulladolg, epicentre dels escumosos
catalans, amb historia propia

* Raim veremat a ma

* Premsat de raims sencers. Fraccié flor 50%

* 9% fermentacié en roure

* 9% fermentacié malolactica

* Segona fermentacié segons el métode tradicional
* Crianga sobre lies en ampolla durant 57 mesos

- Grau alcoholic: 12,5% vol.

- Extra Brut

- pH: 3,00

- Acidesa total: 6,5 g/L (a. tartaric)
- Dosage:3 g/L

- Informacié sobre al-lergens: Conté sulfits

L'any 2015 va ser globalment un any de temperatures
mitjanes normals, aixi com també durant el cicle
vegetatiu. No obstant aixo, els primers mesos del cicle van
ser calids, especialment el mes de juliol, i el periode de
maduracié del raim va ser fred, cosa que va poder afavorir
la maduracié fenolica del raim. Pel que fa a les
precipitacions, l'any va ser plujds, sobretot a finals
d'hivern i durant el periode de maduracié del raim, encara
que el cicle vegetatiu, en general, va tenir una precipitacié
normal. Cal destacar un mes de juliol molt plujés, amb
135 mm. En resum, el 2015 va ser un any de temperatures
normals i plujés, perd amb un cicle vegetatiu de
precipitacié normal i un periode de maduracié del raim
fred i amb precipitacions.
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Daurat pal-lid amb una bombolla delicada i viva. Seductor
i fragant, amb aromes fines de fruita tropical (pinya) i
poma sobre notes agradables de galeta i pasta de full. En
boca és alegre, expressiu, amb cos i una substancia
saborosa. Bona persisténcia que deixa un rastre lactic
delicat (nata fresca) per acabar elegant i sec.




