BBV
Nuevas burbujas de altura

MASIA

VARDON KENNETT

Aonitar e D ,./;W

2015
Espumoso
. ST 0 .
Pinot noir 60%, chardonnay 34% y xarel-lo 6% Grado alcohdlico: 12,5% vol.
- Extra Brut
Uva minuciosamente seleccionada procedente de vinedos - pH: 3,00 i
propios de altura para conseguir vinos con buena acidez. La altitud - Acidez total: 6,5 g/L (4. tartdrico)
de estos vifiedos ayuda a contrarrestar los efectos del cambio - Dosage:3 g/L
climdtico. - Informacién sobre alérgenos: Contiene sulfitos E
=
A partir de la Gltima semana de agosto =
S
Santa Margarida d'Agulladolg, epicentro de los espumosos El afio 2015 fue globalmente un afo de temperaturas g
catalanes, con historia propia. medias normales, asi como también durante el ciclo >

vegetativo. Sin embargo, los primeros meses del ciclo
fueron célidos, especialmente el mes de julio, y el periodo
de maduracién de la uva fue frio, lo que pudo favorecer la
maduracién fendlica de la uva. Respecto a las
precipitaciones, el afio fue lluvioso, sobre todo a finales de
invierno y durante el periodo de maduracién de la uva,
aunque el ciclo vegetativo, en general, tuvo una
precipitacién normal. Cabe destacar un mes de julio muy
lluvioso, con 135 mm. En resumen, 2015 fue un afo de
temperaturas normales y lluvioso, pero con un ciclo
vegetativo de precipitacién normal y un periodo de
maduracién de la uva frio y con precipitaciones.

* Uva vendimiada a mano

¢ Prensado de racimos enteros. Fraccién flor 50%

* 9% fermentacién en roble

* 9% fermentacién maloldctica

* Segunda fermentacién segin el método tradicional
* Crianza sobre lfas en botella durante 57 meses
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ESPLENDOR

UASIA
Dorado pdlido con delicada y viva burbuja. Seductor y “ARDPN;EFNHW
fragante, con finos aromas de fruta tropical (pina) y :'“““ 4

manzana, sobre agradables notas de galleta y hojaldre. En
boca es alegre, expresivo, con cuerpo y sabrosa sustancia.
Buena persistencia que deja un delicado rastro ldctico
(nata fresca) para acabar elegante y seco.




